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LYCEE ET FORMATION ADULTE GRETA

Le Restaurant d’application du Lycées Joséphine Baker vous propose ses menus. Les formations GRETA Cuisine et Service seront heureux de vous accueillir a la Section Hoteliere aux dates indiquées.
Uniquement sur réservation au 05.53.31.70.60 (Bureau des réservations). Menu accessibles sur le site Internet : http://lycee-predecordy-sarlat.com
Si vous souhaitez recevoir les menus par mail, contactez-nous a cette adresse : christine.dutrey@ac-bordeaux,fr

Paiement par chéque et carte bancaire uniquement.

AVRIL 2026

Mercredi midi (12h15)
CAP GRETA

Mardi midi
Lundi midi (/12h15) FORMULE MINI CARTE Jeudi midi Vendredi midi
CAP GRETA 2 BPMHR Entrée : 3.50€ - Plat: 7€
Fromage : 3.50 € Dessert : 3.50€ I BPHR I' BPMHR
Menu a 16 € (12h15) Menu a 14 € OU FORMULE 10.50€ . (12h15) Menus a 25 €
) (12h15) Menus a
Entré + Plat ou Plat + Fromage ou Dessert
OU FORMULE 14.00€
Entrée + Plat +Fromage ou Dessert
30/03/26 31/03/26 01/04/26 02/04/26 03/04/26
MENU a 16 € Mise en bouche
PFMP Salade paysanne PFMP Asperges vertes vapeur sauce mousseline Avocat, sauce cocktail aux Crevettes
] Ou (Euf parfait au Roquefort et Croutons a I’ail
Dos de Cabillaud, Onglet de beeuf sauce Chimichurri, Filet de Bar, beurre blanc,
Pomme cocotte Frites de patates douces et Mais rotis Risotto Parmesan et Carottes glacées
Tarte alsacienne aux Pommes Tartelette Chocolat/Orange Péches flambées, Glace vanille
20/04/26 21/04/26 22/04/26 23/04/26 MENU A 25 € 24/03/26
Mise en bouche Mise en bouche
. Euf brouillé, (Euf de Truite fumée Avocat, sauce cocktail aux Crevettes
Asperges sauce mousseline Ou Assiette de Charcuterie Ou (Euf parfait aux Champignons
PFMP Bavette de beeuf grillée sauce béarnaise PFMP Entrecote double grillé(?, Poulet rti et son jus
Pomme pont neuf Pomme Pont-neuf et sauce béarnaise Mille-feuille de Pommes de terre
C lacé Ou Filet de Sandre poél¢, sauce Dugléré Ou Filet de Daurade au beurre blanc
oupe glacee Purée de Pomme de terre a l'huile d'olive Spaghettis de Courgettes au pesto
Plateau de fromage Plateau de Fromage
Ou Bananes flambées au Rhum Ou Crépes Suzette
Glace lavande . .
. ) Mignardises
Mignardises
27/04/26 28/04/26 29/04/26 30/04/26 01/05/26
Amuse-bouche Ceviche de Poisson |
Potage Vichyssoise glacé aux petits Légumes croquants,
Salpicon de Crevettes Saltimbocca de Veau RESTAURANT COMPLET RESTAURANT COMPLET FERIE

Mignon de Porc en crofite
Barigoule d’Artichauts

Cigarette XXL passion
Sorbet citron

Spaghettis sauce tomate

Profiteroles sauce chocolat

Heures d’ouvertures a la clientéle du restaurant :

Midi : 12h15 Section Hoteliére : Lycées Joséphine Baker - 387 av. Joséphine BAKER - 24200 SARLAT Pour réserver : T¢él. 05 53 31 70 60
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