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LYCEE ET FORMATION ADULTE GRETA

Le Restaurant d’application du Lycées Joséphine Baker vous propose ses menus. Les formations GRETA Cuisine et Service seront heureux de vous accueillir a la Section Hoteliere aux dates indiquées.
Menu accessibles sur le site Internet : http://lycee-predecordy-sarlat.com

Uniquement surréservation au 05.53.31.70.60 (Bureau des réservations).

St vous souhaitez recevoir les menus par mail, contactez-nous d cette adresse : christine. d‘utrey@ac—b'ordéaux;ﬁ
Paiement par chéque et carte bancaire uniquement.

Janvier 2026

Lundi (12h15) Mardi midi Mercredi (12h15) Jeudi midi Vendredi midi
CAP GRETA 2 BPMHR CAP GRETA 1 BPHR T BPMHR
Menu a 14€ (12h15) Menu a 14 € (12h15) Menus a (12h15) Menus d
Formule MINI CARTE Formule 10.50€ Formule 14.00€
Entrée : 3.50€
Entré + Plat
Plat: 7.00€ ou Entrée + Plat +Fromage ou Dessert
Fromage : 3.50€ Plat + Fromage ou Dessert
Dessert : 3.50€
05/01/26 06/01/26 07/01/26 08/01/26 09/01/26
.. Menusa 14 €
Amu*s,f *l?;(:kuche Proposition d’entrée Proposition de plat Proposition de dessert
Quich y &hi Aok ok ok ok sk sk ok o Ak MENU DETOX
uiche aux légumes d’hiver, :
beurre blanc . _ . Miseenbouche . RESTAURANT COMPLET
P RESTAURANT COMPLET Assiette d’huitres Spaghetti bolognaise Assiette de fromages Velouté de carottes, !entllles, pesto, coriandre
. . Ou Ou Ou Bouillon épicé de cabillaud,
Pavé de beeuf au poivre, Euf mimosa Pizza du moment Créme renversée caramel Légumes de saison et oubliés
Pommes fondantes Ou .
ok ok . Entremet au fromage blanc et fruits rouges
Crépe au sucre/chocolat/chantilly
Creéme catalane
12/01/26 13/01/26 14/01/26 15/01/26 16/01/26
Amu:f *l?k(:kuche . Proposition d’entrée Proposition de plat . Menu a 20 €
Velouté de potimarron au lard EE R PR ok ok ok Kk Proposition de dessert
Potage julienne Darblay & ceuf poché . . Ak MENUBOURGOGNE
ok ceul poche . ' Quiche Lorraine (PAI) Assiette de fromages Mise en bouche
Salmi de pintade bouquetiére de légumes Pavé de Saumon au beurre blanc | Assiette de poissons fumés Salade Ou Escargots de Bourgogne, butternut et cresson au beurre noisette RESTAURANT COMPLET
- Pommes vapeur & ragofit de blettes Ou ou Paris Brest Beeuf bourguignon traditionnel et pates fraiches
Omelette Norvégienne vanille / poire Café gourmand Taén}ogsed’cla(s;lque Coq au vin traditionnel Ou poire belle D Epoisse | N
(flambage en salle) alade @ endive Crépe au sucre/chocolat/chantilly orre belle Dijonnaise et glace aux epices
19/01/26 20/01/26 21/01/26 22/01/26 23/01/26
A h .. . .. Menu a 20 €
mg{s: *l?k(:kuc ¢ Proposition d’entrée Proposition de plat Proposition de dessert
aumon mariné minute elouté de potimarron au lar . Mise en bouche
Céleri rémoulade et créme acidulée & ceuf poché . . , . . Assiette de fromages . . , RESTAURANT COMPLET
EkREE ) | Assiette de poissons fumés Fish and chips ) Ou Quiche lorraine, salade de mesclun et Iégumes croquants
Pave de Saumon au be}lrr e blanc Ou Ou Emulsion pistache pommes carameélisées Coquelet au Riesling, carottes et champignons glacés
Veau marengo Pommes vapeur & rago(t de blettes ; X o :
Tagliatelles Talmouse clasglque Merlu en matelote Ou , Gratin dauphinois a I’ail et poudre de cépes séchés
ks ek Café gourmand Salade d’endive Crépe au sucre/chocolat/chantilly
Munster
Tarte du moment Vacherin glacé alsacien framboise vanille
26/01/26 27/01/26 28/01/26 29/01/26 30/01/26
Amuse bouche o ) o o
Hok Créme Dubarry Proposition d’entrée Proposition de plat Proposition de dessert
(Eufparfait panais en émulsion sfeoske skesfesk skeskokoskeosk ks sk skeosk skeoskoskok sfoske skesesk skskok sk
Filet de volaille roti et son jus : :
et lard grillé toast de pain de campagne J Rognon de veau flambé Assiette de fromages RESTAURANT COMPLET RESTAURANT COMPLET

sk soskoskookok

Pavé de saumon grillé

Légumes d’hiver au four sauce Choron
skok ok ok ok

Tarte citron meringuée

Risotto aux champignons

Tartelette pomme poire
chocolat blanc
& glace vanille

Salade aveyronnaise
Ou
(Euf poché
et Minestrone de 1égumes

Pomme purée
ou
Blanc de volaille braisé
sauce ivoire
pomme purée

Ou
Macaron Chiboust noisette
Ou
Crépe au sucre/chocolat/chantilly

Heures d’ouvertures a la clientéle du restaurant :

Midi : 12h15 Section Hételiére : Lycées Joséphine Baker - 387 av. Joséphine BAKER - 24200 SARLAT Pour réserver : Tél. 05 53 31 70 60




