Uniquement sur réservation au 05.53.31.70.60

Wenws é la Section Heteliére

Le Restaurant d’application du Lycée professionnel Joséphine BAKER vous propose ses menus.
Les éleves de Cuisine et Service seront heureux de vous accueillir a la Section Hoteliére aux dates indiquées.
Menu accessibles sur le site Internet : http://lycee-predecordy-sarlat.com

Si vous souhaitez recevoir les menus par mail, contactez-nous d cette adresse :

Paiement par chéque et carte bancaire uniquement.

MAT 2025

Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
FORMATION GRETA 2 BPMHR FORMATION GRETA 1°° BPHR T BPHR
(12h15) (12h15) (12h15) (12h15) (12h15)
Menus 4 11.50€ café compris Menu a € Menus a 11.50 € café compris Menus a € Menus a €
16 €
Parfum { 37”’1157””“ Bistro tendance
Mise en bouche ;
Salade césar C 31 ite fumé
Velouté d ill roque a la truite fumee RESTAURANT FERME
cloute ¢e ?Oqul éges Créme de Raifort, Salade d’herbe FERIE STAU
Pavé de bar cuit a I’unilatéral Hamburger au cabécou . .
(bisque d’étrille) Flan de cresson Potatoes Belle cote d_e cochon. chgrcutlere
Risotto de champignons et . . L . . Gratin dauph1n01§
. . Brownie aux noix du Périgord Noir et Macadamia Belle pomme purée
d’écrevisses.
Tarte crumble aux pommes Mille feuilles chocolat filo
et sorbet fraise
RESTAURANT FERME RESTAURANT FERME RESTAURANT FERME RESTAURANT FERME RESTAURANT FERME
(Eléves au nouveau festival)
20 €
Menu au choix
Saveur créole Raviole Gyoza de poulet, ricotta et champignons, Menu locavore
bouillon de volaille aux herbes

Accra de morue (sauce chien) Ou Rouleau de printemps aux asperges et crevettes, Salade de gésiers confits RESTAURANT COMPLET RESTAURANT FERME

Salade de tomates,ananas ,avocat,
crevettes, vinaigrette fruits de la passion

Rougail saucisses

Ananas roti, glace vanille bourbon

carpaccio d’avocat au citron et gingembre

Cabillaud poché, infusion de pétoncles au curcuma
Ou Epaule d’agneau confite a I’ancienne, créme d’ail

Ragotit d’asperges aux petits légumes printaniers

Pavlova aux fruits exotiques (sauce fraise au Monbazillac)
Ou Macaron framboise/vanille
(sauce fraise au Monbazillac)

Tournedos de magret de canard
Pommes sarladaises

Tarte aux noix du Périgord Noir

Heures d’ouvertures a la clientéle du restaurant :

Midi : 12h15

Section Hoteliére — 5 avenue Joséphine BAKER - 24200 SARLAT

Pour réserver : T¢l. 05 53 31 70 60




