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Le Restaurant d’application du Lycée Pré de Cordy vous propose ses menus. Les éleves de Cuisine et Service seront heureux de vous accueillir a la Section Hételiere aux dates iiees.
Uniquement sur réservation au 05.53.31.70.60 Menu accessibles sur le site Internet : http://lycee-predecordy-sarlat.com

Si vous souhaitez recevoir les menus par mail, contactez-nous a cette adresse :

Wenws é ba Section Hetelicre

(Bureau des réservations).

Paiement par chéque et carte bancaire uniquement.
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Spaghetti au beurre

Tiramisu

Filet de volaille créme truffée
Risotto

Tartelette pommes/poires
chocolat blanc, truffe et glace truffée

Navarin d’agneau aux pommes

Poires pochées et sablé breton

Ballottine de volaille,
Duxelles de champignon truffées
Ecrasé de pommes de terre et petits 1égumes

Truffe en trompe 1’ ceil

Salade Lotoise (magret fumé,
gésiers, ceuf de caille)

Confit de canard
Pommes de terre, persillade

Gateau aux noix, Créme anglaise

14 €

RESTAURANT FERME

(Euf brouillé a la portugaise

Truite (sauce meuniére)
Pommes de terre vapeur

Tarte citron meringuée

RESTAURANT FERME
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Lundi . Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
FORMATION GRETA 2 BPMHR FORMATION GRETA 1° BPHR T BPHR
(12h15) (12h15) (12h15) (12h15) (12h15)
Menus a 11.50€ café compris Menu a € Menus a 11.50 € café compris Menus a € Menus a €
25€
(Euf mimosa et jeunes pousses Consommé de beeuf, madriléne aux paillettes
(vinaigrette allégée, yaourt et RESTAURANT FERME Limande meuniére (sauce beurre blanc)
fines herbes) RESTAURANT FERME RESTAURANT FERME Riz pilaf, purée de cresson
Magr et. de cana'rd . Plateau de fromage
Mousseline de céleri Ou tranches d’ananas réties au sucre brun,
Mousse au chocolat pur cacao biscuits
Bl Maquerjau a le blanc Rillettes de saumon aux fines herbes
anquette de veau a I’ancienne C A
Risotto d’épeautre RESTAURANT FERME Poulet fermier roti RESTAURANT FERME RESTAURANT FERME
Jardiniere de légumes
Mille feuilles vanille &
Iles flottantes
35¢€ 35€ 35€
i i i MENU TRUFFE i VIENUTTRUETE
(Euf parfait et émulsion de panais Macédoine de légumes, (Euf mollet MENU TRUFFE MEB : Tiramisu aux truffes revisité
Osso buco Milanaise Veloute de chataignes Euf mollet a la truffe

Pavé de merlu, mousseline truffée (beurre blanc
truffé), étuvé de légumes de saison

Tournedos de magret (sauce Périgueux)
Risotto aux truffes

Brie/mascarpone truffé

Café gourmand truffé

RESTAURANT FERME

Heures d’ouvertures a la clientéle du restaurant :

Midi : 12h15

Section Hoteliére — Place Pasteur - 24200 SARLAT

Pour réserver : Tél. 05 53 31 70 60




